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heilfRen mongolischen Gericht

Aufdem Weg zum kalten Buffet ist die Holzklammer mit lhrer Platznummer
das wichtigste Utensil, welches immer zum Mitnehmen ist.

Bitte wahlen Sie nun aus dem reichhaltigen Buffet die Zutaten fir lhr
persinliches mongolisches Gericht. Fleisch oder Fisch und reichlich Gemise
gehoren auf den mit der Klammer gekennzeichneten Teller. Die ausgewdhlte

Sauce stellen Sie bitte auf den Rand des Tellers.

Dann kénnen Sie lhr Gericht an der Tipan-Theke abstellen; der Chefkoch wird
persdnlich in Minutenschnelle lhr Gericht auf der 400° C heissen
Edelstahlplatie zubereiten.

Wenn lhr Gericht gar ist servieren wir es lhnen auf einem frischen Teller an
den Tisch der auf der Platznummerklammer vermerkt ist.

Wir danken |lhnen fiir lhren Besuch in unserem Haus und wiinschen lhnen
einenangenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit.

Offnungszeiten
Montag- Samstag, Sonn- und Feiertage:
von 11.30-14.30 Uhrund 17.30- 22.00 Uhr

Dienstag Ruhetag!

Alle Preise sind in Euro ausgezeichnet
und beinhalten die gesetzliche Mwst,

Inallen warmen Gerichten sind Geschmacksverstiarker enthalten.
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Mittagsbuffet:
(von 11:30 - 14:30 Uhr)

Inklusive
Getranke
(Alkoholfrei)

Mo. — Fr. (Di. Ruhetag): pro Person: 12,90 € 20,90 €
Kinder: 2 -4 Jahre: 4,00 € 8,00 €

5 =7 Jahre: 7,00 € 11.00 €

8-10 Jahre: 9,00 € 13,00 €

Samstag: pro Person: 13,90 € 21,90 €
Kinder: 2 -4 Jahre: 4,00 € 9,00 €
5 -7 Jahre: 6,50 € 12,00 €
8 — 10 Jahre: 9,00 € 14,00 €

Abendbuffet:
(von 17:30 - 22:00 Uhr)

Mo. — Fr. (Di. Ruhetag): pro Person: 22,90 €
Kinder: 2 -4 Jahre; 5,00 €

5 — 7 Jahre: 10.00 €

8—10 Jahre: 14,00 €

Samstag: pro Person: 24,90 €
Kinder: 2 -4 Jahre: 6,00 €
5 —7 Jahre: 11,00 €
8-10 Jahre: 15,00 €

sonntage und Feiertage:
(von 11:30 - 14:30 und 17:30 - 22:00 Uhr)

pro Person: 23,90€ 31,90 €
Kinder: 2 -4 Jahre: 5,00 € 9,50 €
5 — 7 Jahre: 10,50 € 15,00 €
8-10 Jahre: 14.50 € 20,00 €




E~ littagsmenu

Montag bis Samstag van 11;30 Uhr bis 14:30 Uhr aufSser Sonntag und Feiertags
Bei jeden Menii ist eine Peking-Gulaschsuppe oder eine Friihlingsrolle enthalten

M1. Gebratener Reis mit Hihnerfleisch und Ei # 9,00 €

M2. gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Ei ***

9,00 €
M3. Rindfleisch mit verschiedenen Gemiise M g 10,50 €

M4. Rindfleisch mit Zwiebeln

(scharf, mit Knoblauch) =

Mongolischer Feuertopf

mongolische knoblauchsolie

Rindfleisch nach Gong Bao Art (scharf) ' 11,50 €

Ente nach Honbg kong Art, mit Gemiise " __ . ¥ 11,80 €
Knusprige Ente mit siiR-sauer SoRe “*" - o 11,80 ¢
Acht Schatze (versch. Fleischsorten und Gemiise) 11,00 €

Hihnerfleisch paniert nach Hong Kong Art,
mit stf-sauer Solke @ 10,80 €

Schweinefleisch paniert nach Hong Kong Art,
mit stiBe-sauer SoRe

Gebratenes Huhnerfleisch ,,Pa Nang Gai”
mit rotem Curry und Kokosmilch”

,KEIO Gourmet Gemiiseplatte” (Vegetarisch)




Peking Suppe” 3,80 €
Wan [an .‘:'rupff:mGl v 4,00 €

Kung Fu Suppe (scharf)" 4,80 €

Gempsesuppe mit Glasnudeln™ A o . 3,80 €

Vorspeisen

Frihlingsrolle™

P
I

Mini-Fruhlingsrollen vegetarisch
Wan Tan gebacken mit siiB-sauer SoRe™
Satee-SpieRe aus Hiihnerfleisch"

mit Erdnusssol3e

Gemischter Salat’

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertrdglichkeiten auslidsen knnen

(A} enthalt Eler, (B} enthalt Fisch, {C)enthalt Krebstiere, (D) enthalt Milch

{E} enthdlt Sellerie, {Fjenthalt Sesamsamen

[Glenthalt gluteinhaltiges Getrelde, G1L Weizen, G2 Roggen, G3 Gerste, G4 Hafer, G5 Dinkel, GB Kammut
[H] enthalt Erdndsse, (K] enthalt Lupine, (L) enthalt Schalenfrachte, (M) enthalt Senf

[M] enthait Sojabohnen, {0} enthdlt Weichtiere, {P) enthalt Schwefeloxyd u. Sulphite

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungstoff, 3) mit SUssungsmittel, 5) mit Antioxidationsmitte
&) mit Geschmacksyerstarke, 8} mit Taunn, 9} Coffeinhaitig, 10) Chininhaktig, 11)




Geraene Reis

. Gebratener Reis™®
mit Hihnerfleisch, Gemiuse und Ei , . y 12,80 €

. Gebratener Hﬂis"

mit Rindfleisch, Gemuse und Ei . ey &12,90 €
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. Gebratener Reis”
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o 38,
mit Krabben, Gemiise und Ei G Tad S

. Gebratener Ries mit Gemuse vegetarisch

Gebratene Nudelgerich

. Gebratene Nudeln"®

mit Hihnerfleisch Gemiise und Ei
. Gebratene Nudeln**

mit Rindfleisch, Gemuse und Ei

. Bami-Goreng (scharf) indonesisch™*""
gebratene Nudeln mit Huhnerfleisch, Krabben
AGI

. Gebratene Nudeln

mit verschiedenen Gemuse (vegetarisch) 12,90 €




Hiihnerfleischgerich

Hiithnerbrust gebraten”

mit speziell ausgesuchtem Gemuse

Huhnerfleisch nach Gong Bao Art
mit Cashewkernen und Gemiise (scharf)

: - ' Gl
Knusprige Huhnerbruststreifen

mit sul-saurer Solse

Knusprige Hithnerbrust paniert™
in sull-saurer Sole

,Thai Chicken’ in thailindischer”
CurrysoRe mit Kokosmilch (scharf)

Schweinefleischgeric
Schweinefleisch paniert

mit siiR-saurer SoRe nach Hong Kong Art *

Schweinefleisch nach Szechuan Art
auf heiBer Platte serviert (scharf)

Schweinefleisch gebraten mit Sesam
in stiR-saurer und scharfer SoRe
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JKEIO Gorumet Rindfleisch’
mit Zwieblen (scharf)

Rindfleisch mit versch. Gemiise”

Rindfleisch auf heilfer Platte
mit Gemuse In Sa-Cha

KnoblauchsoBe (scharf)

,Gong Po Niu’
Rindfleisch mit Gemiise (scharf)

Knusprig gebratene Ente nach !
Kanton Art mit verschiedenen Gemiise “*"
Knusprig gebratene Ente

' . G1 M

in stiR-sauer SoRe ™

Thai Duck” in tl1ai1§intii5c[wrfr SoRe
und Kokosmilch (scharf) ***

Betrunkener Drache, knusprig gebraten
mit Gemuse und Cognac-Sauce
(auf heiRer Platte serviert) **

18,90 €
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Fisc und Meeresf e

. Gebratener Tintenfisch
auf heisser Platte mit schwarzen Bohnen und
KnoblauchsoRe (scharf) °

. Gebratene Riesengarnelel
nach Gong Bao Art in
KnoblauchsoRe (scharf)

. Fischfilet paniert in sufi-sauer Sofse"

. Fischfilet gebraten mit Knoblauch™*

Vegetarische Gerichte

. ,Keio Gourmet Gemuseplatte’ 12,90 €
. Tofu nach Hongschao Art mit Gemiise” 13,90 €
. Knusprig gebackenes Gemiise®™ oSl wap o 12,90 €

. Gemuse nach Yuxian Art
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szialitﬁten des Hauses—a

., Keio Gourmet Platte’ verschiedene

Fleischsorten und Gemiise nach mongolischer Art ™ 16,90 €

., HeilBer Curry-Topf mit Garnelen

Tintenfisch, Rindfleisch und Gemiise ™

.Lammfleisch in IngwersoRe mit Lauch

.,Bao Bao Ya' knusprig gebratene Ente

mit 8 Kostbarkeiten in scharfer KnoblauchsoRe




Gebratene Nudeln mit Hithnerfleisch®™

Gebratene Ente mit Pommes"

Panierte Huhnerbrust mit |
Pommes und siiR-sauer SoRe =

HphnerspieRe mit Mini-Friihlingsrollen™q . 10,50 €

Gebackene Banane mit Honig
Mandeln und Eis ***

Gebackene Ananas mit Honig
Mandeln und Eis *"°

Gebackene Banane, Ananas, Apfel®” , >

Eis nach Wahl versch. Sorten
pro Kugel
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